
FRESCOBALDI, MONTESODI CHIANTI RÚFINA

OMSCHRIJVING

Montesodi wordt onmiddellijk gekenmerkt door een uiterst elegante helder robijnrode kleur. Het bouquet
bevestigt zijn aantrekkingskracht en opent met tonen van kersenbloesem, viooltje en hibiscus, gevolgd door fruit
zoals zwarte bessen en bramen. Dit maakt plaats voor een elegante kruidigheid met tonen van zoethout en peper.
De wijn heeft een uitstekende mineraliteit en fantastisch goed geïntegreerde lichte grafietnoten. De smaak opent
met frisheid en ontwikkelt zich naar een grotere dichtheid. De tannines zijn zijdezacht en rijp, en de afdronk is lang,
sappig en verleidelijk.

VINIFICATIE

Na zorgvuldig aan de wijnstok te hebben gewerkt, werden de sangiovesedruiven uit de Montesodi-wijngaard met
de hand geoogst in kratten van 15 kg. Verdere zorg en selectie vond plaats in de kelder, waar de druiven
zorgvuldig werden gecontroleerd op de sorteertafel. Alleen de trossen van de hoogste kwaliteit werden
geselecteerd op basis van polyfenolische stoffen en de gezondheid van de druiven. De fermentatie vond plaats bij
een gecontroleerde temperatuur gedurende ongeveer tien dagen. De maceratie werd gedefinieerd op basis van
het proeven van de wijn en werd afgerond na een periode van een maand. Na het rekken was de wijn klaar en werd
de malolactische gisting beëindigd. Aan het eind van het jaar volgde het rijpingsproces in Franse en Oostenrijkse
eikenhouten vaten van 30 hl, waar de wijn de volgende achttien maanden bleef, totdat hij werd gebotteld. Door de
daaropvolgende maanden van rijping op de fles ontwikkelde Montesodi zijn maximale elegantie en potentieel.

AANVULLENDE INFORMATIE

Druivenrassen: Sangiovese
Merk: Frescobaldi
Land: Italië
Streek: Nipozzano
Gebied: Toscane
Kleur: Rood
Categorie: Wijn
Smaakwijzer: Complex,Rijk,Robuust
Alcohol percentage: 14.5


