
LUIGI BOSCA, SAUVIGNON BLANC

SMAAKOMSCHRIJVING

De kleur is helder bleekgeel met groene tinten. De wijn heeft tonen van wit fruit en kruiden. In de mond levendig,
verfrissend, soepel, fris en krachtig.

VINIFICATIE

De druiven worden handmatig geoogst op twee verschillende rijpheidsniveaus en afzonderlijk gevinifieerd. De
trossen worden geselecteerd, ontpit en bovendien vindt een handmatige selectie van de graankorrels plaats. De
persing duurt vier tot zes uur. De most wordt gedurende 24 uur overgegoten in tanks en vergist in roestvrijstalen
tanks bij een gecontroleerde temperatuur van 16°C met geselecteerde gisten. Nadat de alcoholische gisting is
voltooid, rust hij zes maanden op fijne resten. De blend wordt gemaakt van de twee wijnen. Tot slot wordt de wijn
licht gefilterd tijdens het bottelen.

VERKOOPARGUMENTEN

• Luigi Bosca is een van de meest gerenommeerde merken uit Argentinië met een rijk erfgoed en een grote
reputatie op het gebied van kwaliteitswijnen.
• Verfijnde druivensoorten.

AANVULLENDE INFORMATIE

Druivenrassen: Sauvignon Blanc
Merk: Luigi Bosca
Land: Argentinië
Streek: Uco Valley
Gebied: Maipu
Kleur: Wit
Categorie: Wijn
Smaakwijzer: Bloemig,Fris,Kruidig


