FLEUR DU CAP, ESSENCE MERLOT
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OMSCHRIJVING

Een robijnrode Merlot met uitnodigende aroma’s van kersen, pruimen en zachte specerijen. De smaak is
fluweelzacht en vriendelijk, met rijp rood fruit en een vleugje eikenhout die zachtheid en diepte geeft. Ideaal voor
wie houdt van soepel maar karaktervol rood.

VINIFICATIE

Half februari zijn de druiven met de hand geplukt. In de kelder zijn de druiven zorgvuldig geplet en geént met een
geselecteerde gist. Om fruitsmaken te behouden, is de fermentatietemperatuur geregeld op 25 °C. Na de gisting
is de wijn afgetapt en de schillen geperst zonder de harde persing. Malolactische fermentatie vond van nature
plaats. De wijn heeft gerijpt met een combinatie van Frans en Amerikaans eiken vaten.

VERKOOPARGUMENTEN

12 maanden gerijpt op Frans en Amerikaans eiken.

AWARDS

2020 - Michelangelo International Wine & Spirits Awards : Double Gold in 2022 | 2020 - Platter's : 4 stars in 2022

AANVULLENDE INFORMATIE

Druiven: Merlot

Merk: Fleur du Cap

Land: Zuid-Afrika

Streek: Stellenbosch

Kleur: Rood

Categorie: Wijn

Smaakprofiel: Fruitig,Kruidig,Zacht
Alcohol percentage: 14.50




