JOSEPH DROUHIN, PULIGNY MONTRACHET 'CLOS DE LA
GARENNE'

OMSCHRIJVING

Licht goudkleurig met aroma’s van meidoorn, verse amandel en abrikoos. Evolueert naar gekonfijt fruit en
hazelnoot. In de mond fris en fluweelzacht met lange, elegante afdronk.

VINIFICATIE

Persen: zeer langzaam om het fruit te respecteren. Het sap van de laatste persingen wordt niet gebruikt. Er worden
geen gisten of enzymen gebruikt. De wijn gaat na de 'débourbage’ (decanteren van witte wijn om sediment te
verminderen) direct in vaten. Type: in vaten (25% in nieuw eiken). Duur: twaalf maanden. Oorsprong van het hout:
Franse eikenbossen.
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MLIGNY-MONTRACEE!
CLOS DE LA GARENNE

PREMIER CRU

VERKOOPARGUMENTEN

e Premier Cru met iconische status.
: e Elegantie en diepte.
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oA e e Klassieke Drouhin-stijl.
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- AANVULLENDE INFORMATIE

Druiven: Chardonnay

Merk: Joseph Drouhin

Land: Frankrijk

Kleur: Wit

Categorie: Wijn

Smaakprofiel: Krachtig,Rijk,Vol
Alcohol percentage: 13.50
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