
SCHLUMBERGER, CUVÉE 1842 BRUT RESERVE

OMSCHRIJVING

Schlumberger Cuvée 1842 Brut 2015 rijpt minimaal 50 maanden op de gist.  Gemaakt van Chardonnay en Pinot Noir.  Bleekgeel met
amberreflectie,  aroma’s van vijg,  gele pruim, mokka en walnoot.  In de smaak tonen van honing, vanille en brioche, met een levendige
afdronk. Dosage: 4,5 g/l.

VINIFICATIE

Méthode traditionnelle.

VERKOOPARGUMENTEN

Exceptionele rijping – 50 maanden sur lie
Luxe gastronomisch karakter
Vlaggenschip van Oostenrijks oudste Sekt-huis (sinds 1842)

AANVULLENDE INFORMATIE

Druivenrassen: Chardonnay,Pinot Noir
Land: Oostenrijk
Gebied: Wenen
Kleur:  Mousserend Wit
Categorie:  Mousserend
Smaakwijzer:  Intens,Klassiek,Verfijnd
Alcohol percentage: 12.5


